e Stare Gralewo, dnia 5 czerwca 2024 r.

ZAPYTANIE OFERTOWE

Dotyczy: postepowanie o udzielenie zamoéwienia publicznego w trybie zapytania
ofertowego na realizacje zadania:

,Swiadczenie ustugi cateringowej w zakresie przygotowania i dostarczenia
goracego positku w postaci jednodaniowego obiadu wraz z napojem
w roku szkolnym 2024/2025”

I. NAZWA | ADRES ZAMAWIAJACEGO
Szkota Podstawowa im. $w. Stanistawa Kostki w Starym Gralewie Stare Gralewo 13,
09-166 Stare Gralewo tel. 23 679-30-02, e-mail: spgralewo@gminaraciaz.pl

Il. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustugi cateringowej w zakresie
przygotowywania i dostarczania gorgcego positku w postaci jednodaniowego obiadu
wraz z napojem do Szkoly Podstawowej w Starym Gralewie w roku szkolnym
2024/2025.

2 Zamawiajacy planuje, ze dziennie nalezy dostarczy¢ 30 obiadow.
3. Zamawiajacy zastrzega, ze liczba uczniow korzystajacych z positkow w trakcie
obowigzywania umowy moze ulega¢ zmianom.

4. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wytgcznie za positki rzeczywiscie wydane
dzieciom zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem.

5. Dostawa positkow bedzie odbywac sie poczgwszy od dnia 09.09.2024 do konca
zaje¢ dydaktycznych, od poniedziatku do piatku, z wytgczeniem okresu przerw
$wiatecznych, ferii zimowych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki.
Dostawa obiadéw odbedzie sie o godz. 10.10. )

6. Wykonawca bedzie dostarczat tygodniowy jadfospis przygotowany z co najmnie;
tygodniowym wyprzedzeniem, z podaniem skfadnikow wagowych (gramatury) potraw
oraz wystepujgcych alergenéw — do akceptacii Zamawiajacego. Wykonawca
zobowiazany jest do zachowania jakosci obiadow zgodnie z przedstawionym
jadtospisem. '

7. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkéw
o0 najwyzszym standardzie, na bazie produktow najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa
zgodnie z normami HACCP oraz ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie



Zywno$ai i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448) ze szczegolnym uwzglednieniem art.
.52 ust. 1 ustawy obowigzujacego od 1 wrzesénia 2016 roku.

8. Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang wartos¢ energetyczng,
wielkos¢ positkow oraz normy produktow dla uczniow w wieku 6-15 lat (szkota
podstawowa). Wyklucza sie positki sporzadzane na bazie potproduktow oraz na bazie
Fast Food lub mrozonych potraw.

9.0biad musi spetniac nastepujace warunki ilosciowe: w tygodniu Wykonawca bedzie
przygotowywat: 5 x drugie danie, drugie danie: sztuka miesa / drob/ ryby — 100 g kotlet
mielony, pulpet, klops — 100 g ziemniaki, kasza, ryz, makaron — 150 g surowka /
warzywa gotowane — 150 g pierogi, nalesniki, krokiety itp. - 400 g kompot — min. 250
ml

10.Positki muszg spetniac nastepujace warunki jakosciowe:

« jadfospis musi byé urozmaicony, nie dopuszcza sie powtarzania rodzajowo tych
samych potraw w ciggu 1 tygodnia,

« w tygodniu musi by¢ dostarczone, co najmniej 3 razy drugie danie migsne, 1 rybne
wraz z surowka, * potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane Z SUrowcow
wysokiej jakosci, swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, Z ograniczong iloscig
substancji dodatkowych - konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub
sztucznie aromatyzowanych,

. w jadtospisie powinny przewazaC potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone,

. do przygotowania positkow zalecane jest: stosowanie ttuszczow roslinnych
(ograniczone stosowanie ttuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i
owocow, w tym takze nasion roslin straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane
stosowanie jaj, cukru i soli,

. wazna jest estetyka potraw i positkow.

11. Wykonawca bedzie przygotowywat | dostarczat positki zachowujac wymodgi
sanitarno-epidemiologiczne W zakresie personelu i warunkow produkcji oraz wezmie
odpowiedzialnoéc’: za ich przestrzeganie.

12.  Obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkow kazdego dnia, przez okres 72 godzin w
ilosci 150 g, z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem
osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

13. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezace; kontroli w zakresie przestrzegania
przez Wykonawce przepisow dotyczacych technologii  produkgcji i jakosci
wykonywanych ustug (np. do sprawdzania wagi positku).

14. Transport positkow musi odbywac sie w pojemnikach dopuszczonych do kontaktu
z zywnoscig, gwarantujgcych utrzymanie odpowiednie] temperatury i jakosci
przewozonych potraw, srodkami transportu przystosowanymi do przewozu Zywnosci.

15. Dostarczane positki powinny by¢ podzielone na odpowiednig il0$¢ porcji. Kazda z
porcji powinna znajdowac sig W oddzielnym, jednorazowym naczyniu. Wykonawca
posiada rowniez wiasne naczynia (pojemniki jednorazowe na positki, kubki, sztucce).



16. Dostarczanie positkow z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole
realizowane bedzie przez \Wykonawce na jego koszt.

17.Wykonawca zobowigzuje si¢ do obierania resztek obiadowych. Szczegdtowe
warunki realizacji przedmiotu zamoéwienia zostaty okreslone we wzorze umowy -
Zatgcznik nr 3'do zapytania ofertowego.

IIl. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA

Dozywianie uczniow odbywa¢ sie bedzie od poniedziatku do pigtku w dni nauki
szkolnej w okresie od 09.09.2024 r. do konca zajec dydaktycznych, tj. z wytgczeniem
przerw $wigtecznych, ferii zimowych; wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych

od nauki, 0 ktorych Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce.

IV. KRYTERIUM WYBORU OFERTY

1. O wyborze oferty bedzie decydowata cena.

2. Jezeli nie bedzie mozna dokona¢ wyboru oferty najkorzystniejszej ze wzgledu na
to, ze zostaty ztozone oferty o takiej samej cenie, Zamawiajgcy wzywa oferentow, do
ztozenia w wyznaczonym terminie ofert dodatkowych. Wykonawcy w ofertach
dodatkowych nie moga zaoferowaé cen wyzszych niz zaoferowane wczesniej.
3. Zamawiajgcy niezwiocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty powiadomi
Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty.

V. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1.Wykonawca moze ztozyc¢ tylko jedng oferte.

2. Oferte nalezy sktada¢ w nieprzejrzystej i zaklejonej kopercie.

3. Na kopercie nalezy umieéci¢ nazwe i adres Zamawiajgcego, nazwe i adres
Wykonawcy oraz napis: .Swiadczenie ustugi cateringowej w zakresie przygotowania i
dostarczenia goracego positku w postaci jednodaniowego obiadu wraz z napojem w
roku szkolnym 2024/2025".

4.Oferta powinna zawiera¢ nastepujgce dokumenty:
a)Formularz ofertowy — zatacznik nr 1

b)Oswiadczenie — zatgcznik nr 2

c) Wzér umowy— zatgcznik nr 3 (parafowany przez Wykonawce)

V1. WARUNKI NIEZBEDNE DO SPELNIENIA PRZEZ WYKONAWCE:

Zamowienie moze zosta¢ udzielone wykonawcy, ktory:

1. Posiada stosowne uprawnienia do wykonania zaméwienia.

2. Posiada wiedze i doswiadczenie oraz sytuacje ekonomiczng i finansowg
gwarantujaca wykonanie zamowienia

3. Posiada wiedze i do$wiadczenie oraz sytuacje ekonomiczng i finansowg
gwarantujgca wykonanie zamowienia

4. Dysponuje odpowiednim potencjatem technicznym, w tym minimum jednym
pojazdem spetniajgcym wymagane przepisy w zakresie przewozu zywnosci.

5. Dysponuje osobami zdolnymi do wykonania zamowienia.

VIl. MIEJSCE ORAZ TERMIN SKLADANIA | OTWARCIA OFERT



- 1. Oferty nalezy ztozyC¢ w sekretariacie Szkoty Podstawowej im. éw. Stanistawa Kostki
w Starym Gralewie, Stare Gralewo 13, 09-166 Stare Gralewo bgdz na adres e-mail:
spgralewo@gminaraciaz.pl nie pozniej niz do dnia 14.06.2024 r. do godz. 10.00.
2 Otwarcie zlozonych ofert nastapi w dniu 14.06.2024 r. o godz. 10.30 w Szkole
Podstawowej im. $w. Stanistawa Kostki w Starym Gralewie, Stare Gralewo 13, 09-166
Stare Gralewo.

VIIl. ZASADY | FORMY KOMUNIKACJI

1. Wszelkie pytania, o$wiadczenia, wnioski, sawiadomienia oraz informacje
Zamawiajgcy i VWykonawcy przekazujg pisemnie: — drogg elektroniczng - adres
mailowy: sparalewo minaraciaz.pl

2. Wykonawca zostanie poinformowany 0 dokonanym wyborze droga elektroniczng
lub telefoniczna.

IX. TERMIN ZWIAZANIA OFERTA
1. Niniejsze zapytanie ofertowe nie stanowi zobowigzania Szkoty Podstawowej im. $w.

Stanistawa Kostki w Starym Gralewie do zawarcia umowy.
2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do niewybrania zadnej Zz ofert.

DYREKTOR

SZKOLY PODSTAWOW

mgrtwelina Gérna



